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Przedmiotem zamdwienia jest $wiadczenie ustug polegajacych na przygotowaniu i dostarczeniu — na
potrzeby Przedszkola Samorzadowego nr 20 w Biatymstoku - goracego obiadu dwudaniowy z kompotem.

Wszystkie positki realizowane w ramach przedmiotowego postepowania muszg by¢ przygotowane zgodnie
z obowigzujagcymi normami i przepisami prawa.

Bezwzglednie nalezy przestrzegaé norm na skfadniki pokarmowe i produkty spozywcze okreslone przez
Instytut Zywienia i Zywnosci.
Positki majg by¢ przygotowane zgodnie z zasadami racjonalnego zywienia dzieci.

Wykonawca zobowigzany jest do zachowania jakosci obiadéw zgodnie z przedstawionym wraz z ofertg i
zaakceptowanym przez Zamawiajacego jadtospisem.

Zamawiajacy planuje, ze:
e dziennie nalezy dostarczy¢ ok 40 - 46 obiadow

e w roku szkolnym 2022/2023 nalezy dostarczy¢ od ok 9 240 (tj. 40 obiadéw x 231 dni) do 10 626
obiadéw (tj. 46 obiadéw x 231 dni).
Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zmniejszenia ilosci dostarczanych obiadéw w zaleznosci od faktycznie

zgtoszonego zapotrzebowania.

Ewentualne zmiany iloéci zamawianych obiadéw Zamawiajacy zgtasza¢ bedzie Wykonawcy najpozniej do
godziny 9.00 w dniu dostawy obiaddw. Zgtoszenie bedzie dokonywane przez osobe upowazniong
telefonicznie.

Dostawa obiadéw bedzie odbywaé sie poczawszy od dnia wejscia w zycie umowy, w kazdym tygodniu, od
poniedziatku do pigtku z wytaczeniem okresu przerw swigtecznych, wakacji 1-en m-c i dni ustawowo lub

dodatkowo wolnych od zajec.

Wykonawca dostarczat bedzie positki zgodnie ze ztozonym wraz z ofertg i zaakceptowanym przez
Zamawiajacego 2 tygodniowym jadfospisem, ktory bedzie realizowany od dnia wejscia w zycie umowy.
Obiad musi spetnia¢ nastepujace warunki:

Positki winny by¢ wykonywane z naturalnych produktéw z gwarancja $wiezosci artykutow i produktéw, bez
uzycia produktéw typu instant. Wyklucza sie mozliwos¢ wykorzystania produktéw zawierajacych migso
oddzielone mechanicznie (MOM) np.: paréwki, mortadele.

Jadtospis musi by¢ urozmaicony — rodzaj potrawy nie moze powtarzac sig czesciej niz raz na dwa tygodnie.

Potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane ze $wiezych, naturalnych, mato przetworzonych, z
ograniczong iloscia substancji dodatkowych — konserwujacych, zageszczajacych, barwigcych lub sztucznie

aromatyzowanych.
W jadtospisie powinny przewazac potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie smazone.

Wykonawca bedzie przygotowywat i dostarczat positki zachowujac wymogi sanitarno — epidemiologiczne w
zakresie personelu i warunkéw produkcji oraz weimie odpowiedzialno$¢ za ich przestrzeganie.

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania positkéw zgodnie z normami HACCP.



Ponadto obowiazkiem Wykonawcy jest przechowywanie prébek pokarmowych ze wszystkich
przygotowanych i dostarczonych positkdw, z oznaczeniem daty, godziny, zawartosci prébki pokarmowej z
podpisem osoby odpowiedzialnej za pobieranie tych prébek.

Wykonawca zapewni dowdz obiadéw pojazdem spetniajacym wszelkie prawne normy w szczegblnosci
dopuszczonym do przewozenia positkéw, transport positkéw powinien odbywac si¢ w termosach
zapewniajacych wiaéciwg ochrone i temperature zgodnie z obowigzujagcymi normami oraz gwarantowac
wysokg jakos$¢ przewozonych potraw.

Dostarczanie positkéw z miejsca produkcji do pomieszczen przedszkola, zatadunek i roztadunek wszystkich
dostaw realizowane bedzie przez Wykonawce na jego koszt.

Zamawiajacy przyjmuje na siebie wszelkie sprawy organizacyjne zwigzane z bezposrednim wydawaniem
positkéw dzieciom korzystajacym z ustug stotdwki przedszkolnej.

W ofercie prosze podaé gramature i kalorycznos$é na przyktadzie dekadowego jadtospisu.




